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UŽI SI SLOVENSKO – VOĽNÝ ČAS 

NAJLEPŠIA PIZZA V PREŠOVE 

(pracovný list) 

 

PRED POČÚVANÍM 

1. K obrázkom doplň slová. 

syr – paradajkový základ – príbor – pizzeria – cesto – bazalka – trojuholník pizze – okraj pizze 

a)                                             b)                c)                                            d) 

          

e)                             f)                                                           g)                                 h) 

                        

 

2. Na základe ingrediencií doplň názov pizze, ktorú nájdeš v jedálnom lístku. 

vegetariánska – šampiňónová – šunková – biela – salámová – hawaii 

a) drvené paradajky, mozarella, dusená šunka 

b) drvené paradajky, mozzarella, dusená šunka, ananás  

c) drvené paradajky, mozzarella, paprika, šampiňóny, červená cibuľa, pesto 

d) smotana, mozzarella, niva, encián, parmezán, cesnak 

e) drvené paradajky, mozzarella, dusená šunka, šampiňóny, kukurica 
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f) drvené paradajky, mozzarella, saláma 

PRI POČÚVANÍ 

Video (03:49):  

NAJLEPŠIA PIZZA V PREŠOVE – SLOVENČINA V POHODE 

1. Označ, či ide v konkrétnom prípade o pravdivý alebo nepravdivý výrok. 

a) Pizza v prvej reštaurácii nie je dobrá.     pravda – nepravda  

b) Pizza margherita má smotanový základ.     pravda – nepravda  

c) Pizza margherita musí mať viac bazalky.     pravda – nepravda  

d) Druhá testovaná pizzeria funguje ako fastfood.    pravda – nepravda 

e) V druhej pizzerii robia margheritu so syrom gorgonzola.   pravda – nepravda  

f) Okraj pizze musí byť suchý.      pravda – nepravda  

g) Obidve pizzerie dostali hodnotenie 5/10.     pravda – nepravda  

h) Prvá pizzeria je vhodná na návštevu s priateľkou.   pravda – nepravda  

 i) Otváracie hodiny druhej pizzerie sú určené pre rodiny s deťmi.  pravda – nepravda 

 

PO POČÚVANÍ 

1. K významu doplň správnu frázu. 

a)  predstaviť si v mysli, spomenúť si     mať niečo za sebou 

b) menší nedostatok       opak je pravdou 

c) podľa môjho názoru      chybička krásy 

d) dokončiť niečo       vybaviť sa (o myšlienke) 

e) v skutočnosti je to presne naopak    za mňa 

 

2.  K slovám z videa priraď synonymá. 

a) chrumkavý okraj       rýchleho občerstvenia 

b) táto pizzeria patrí do kategórie fast food   choďte 

c) určite tento podnik odporúčam     kôrka 

d) určite sa tam zastavte      pizzeriu 
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3. Priraď charakteristiky k dobrej a zlej pizzi. 

šťavnaté cesto   suchý kus bazalky  tenké cesto   

syr sa krásne ťahá   hrubé cesto    málo syra   

čerstvá bazalka   chrumkavý okraj   

chýba paradajkový základ  suché cesto 

 

Chutná pizza *****/5    Slabá pizza **/5 
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PREPIS TEXTU K VIDEU 

 

Najlepšia pizza v Prešove 

 

Gabriel 

Čaute! Čo sa vám vybaví, keď sa povie slovo pizza? U mňa je to Neapol, čerstvosť 

a jednoduchosť. Sme v Prešove a prišli sme nájsť tú najlepšiu pizzu, ktorú tu majú. Tak poďme! 

Našou prvou zastávkou je Pizza Originale. 

Čašníčka 

Vybrali ste si niečo? 

Gabriel 

Áno, ja vás poprosím tú pizzu margheritu. 

Čašníčka 

Pizza margherita. 

Gabriel 

Pizza je perfektne chrumkavá, krásny okraj. Tak ako som si to predstavoval. Mozzarella sa 

krásne rozteká, cesto je krásne tenučké, jemnučké, fakt pizza super. Tá pizza je taká, že má byť 

tam paradajkový základ, mozzarella a bazalka. No keď sa prídete pozrieť na túto pizzu, tak 

jediná bazalka, ktorá je, je tento polomŕtvy, polosuchý kus zeleného listu. Toto je jedna taká 

malá chybička krásy, ale inak je táto pizza geniálna. 

Tak toto bola prvá pizza, Originale, a ideme teraz do druhej prevádzky, do pizzerie Borsalino.  

My sa nachádzame už pred druhou pizzeriou, čo je pizzeria Borsalino.  

No už sme v Borsaline, rozdiel je, že táto pizzeria je fastfoodová, to znamená, že tu vám príbor 

nedajú, tu sa pizza je rukou, ale vyzerá – môj subjektívny názor je, že vyzerá o trochu lepšie 

ako tá v Originale, je tu oveľa viacej bazalky, čo na margherite by mala1 byť. Syr sa krásne ťahá, 

mozzarella, chuťovo je takisto výborná, tenké cesto, okraj, chrumkavosť je super, takže za mňa 

určite fajn. 

No práve sme dojedli v Borsaline a ideme si teda obidve pizze zhodnotiť.  

Máme za sebou návštevy obidvoch podnikov, ako prvý sme navštívili podnik Originale, tá chuť 

pizze bola fakt ako... ako z Talianska. Cesto bolo jemnučké, šťavnaté, tenké. Presne tak si 

predstavujem skvelú taliansku pizzu a je to podnik, ktorý môžete pokojne navštíviť so svojou 

                                                           
1 Správne je čo by na margherite malo byť. 
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rodinou alebo s priateľkou, priateľom. Určite tento podnik odporúčam a dávam mu deväť 

bodov z celkových 10.  

Ako druhú pizzeriu sme navštívili pizzeriu Borsalino, je to svojím spôsobom fastfoodová pizza, 

to znamená, že očakávalo by sa, že pizza bude menej kvalitná, ale opak je pravdou. Tá pizza 

bola takisto výborná, bola tenká, chutná, bola šťavnatá, a určite keď pôjdete niekedy v piatok 

do mesta večer, určite sa v nej zastavte, pretože otváracie hodiny sú prispôsobené týmto 

piatkovým a sobotným večerom. Takisto dávam deväť bodov z desiatich.  

Prajem vám ešte krásny zvyšok dňa, a keď budete v Prešove, tak určite nezabudnite tieto 

reštaurácie navštíviť. Čaute! 

Autori videa: Róbert Demčák, Gabriel Vyskoč 

Rok vzniku: 2023 
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Kľúč: 

PRED POČÚVANÍM 
1.  
K obrázkom doplň slová. 
a) pizzeria, b) príbor, c) okraj pizze, d) syr, e) trojuholník pizze, f) bazalka, g) omáčka, h) cesto 
 
2. 
Na základe ingrediencií doplň názov pizze, ktorú nájdeš v jedálnom lístku. 
a) šunková, b) hawaii, c) vegetariánska, d) biela, e) šampiňónová, f) salámová 
 
PRI POČÚVANÍ 
1.  
Označ, či ide v konkrétnom prípade o pravdivý alebo nepravdivý výrok. 
a) nepravda, b) nepravda, c)  pravda, d)  pravda, e) nepravda, f) nepravda, g) nepravda, h) pravda, i) nepravda 
 
PO POČÚVANÍ 
1. 
K významu doplň správnu frázu. 
a) vybaviť sa (o myšlienke), b) chybička krásy, c) za mňa, d) mať niečo za sebou, e) opak je pravdou 
 
2. 
K slovám z videa priraď synonymá. 
a) kôrka, b) rýchleho občerstvenia, c) pizzeriu, d) choďte 
 
3. 
Priraď charakteristiky k dobrej a zlej pizzi. 
Chutná pizza *****/5: šťavnaté cesto, chrumkavý okraj, syr sa krásne ťahá, tenké cesto, čerstvá bazalka  
Slabá pizza **/5: suchý kus bazalky, hrubé cesto, málo syra, chýba paradajkový základ, suché cesto 
  
        
       
    
 
     

Kľúčové slová: jedlo, pizza, pizzeria, najlepšie podniky v Prešove 
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